
 

Sommerkarte 2026 
 

 

Vorspeisen 

Fr. 11.50 Kalte Tomatensuppe, mit Urner Gin 
 

Fr.   9.50 Tagessuppe 
 

Fr.   6.-- kleiner Menusalat 
 

Fr. 11.50 kleiner gemischter Salat 
 

 

Hauptspeisen 
Fr. 29.-- Kalter Gemüseteller, mit heisser Butter 
 

Fr. 29.-- reichhaltiger Gemüseteller 
 

Fr. 35.-- Gemüse mit Käse überbacken, mit Bratkartoffeln 
 

Fr. 25.-- Servelatsalat garniert, wie früher „Nostalgie“ 
 

Fr. 25.-- Ochsenmaulsalat: mit Essiggurken, Zwiebeln, Tomaten 
 

Fr. 29.-- Fuhrmannsalat:Siedfleisch,Käse,Essiggurken,Zwiebeln,Tomaten 
 

Fr. 31.-- gebratene Pouletbrust mit Kräuterbutter, mit Salatvielfalt 
 

Fr. 28.-- Gemüse-Risotto 
 

Fr. 32.-- Schweinscôtelette paniert oder mit Kräuterbutter 

  Bohnen, Blumenkohl, Rüebli, und Pommes frites 

Fr. 36.-- Buurecôtelette, mit gleichen Beilagen 
 

Fr. 38.-- Schweinssteak 150 gr., mit Knoblikäse vom Strähl 

  überbacken, dazu, Bohnen und Bratkartoffeln 
 

Fr. 33.-- Kalbshaxen mit Morchelrahmsauce 

  dazu Nudeln 
 

 

Zum Dessert: 
 

Fr. 11.-- frischer Thurgauer Beericoupe 
  (Beeri mit Vanilleglace- und Himbeersorbet und Rahm) 

A
n
g
a
b
e
n
_
o
h
n
e
_
G
e
w
ä
h
r
_
2
0
2
6
−
0
6
−
1
8


